
2017 肉类食品安全与加工技术研讨会

暨研究生学术论坛
邀请函（第一轮通知）

会议背景

为推动我国肉类食品产业的发展与科技创新能力，提高肉类食品安全水平，

吸纳国内外同行在肉类食品加工和生物质利用领域的发展经验，促进贵州乃至全

国的肉制品加工及质量安全控制技术和研究生教育事业的发展。由中国肉类协会

和贵州大学酿酒与食品工程学院联合主办“2017肉类食品安全与加工技术研讨

会暨研究生学术论坛”拟于 2017年 7月在贵州贵阳召开。

贵州大学酿酒与食品工程学院是贵州特色食品和白酒产业发展的人才基地

和科技创新重要力量，拥有省级食品、酿造科学与工程特色重点学科和两个省级

重点实验室。学院拥有食品科学与工程一级学科和应用生物技术自主增设的二级

学科硕士点，食品加工与安全、食品工程、轻工技术与工程 3个专业学位硕士点，

食品科学与工程、食品质量与安全、酿酒工程、生物工程 4个本科专业。

学院具有 40人专业教师队伍，有在校本科生 800余人，硕士生 172人。近

5年，先后承担国际、国家级和部省市级科研项目 100多项，其中获得国家基金

资助项目 10余项，获部省市级成果奖 6项，发表中文核心期刊以上论文 500余

篇，其中 SCI 收录论文 40余篇，获授权发明专利 60余件。

我们诚挚邀请您莅临贵州大学参加 2017肉类食品安全与加工技术研讨会暨

研究生学术论坛。

一、组织机构

主办单位：中国肉类协会

贵州大学酿酒与食品工程学院

（贵州省农畜产品贮藏与加工重点实验室）

支持单位：中国农学会农产品贮藏加工分会

贵州五福坊食品股份有限公司

（贵州省猪肉制品工程技术研究中心）

承办单位：北京金玖盛国际会展有限公司



二、会议内容

（一）交流研讨

1、肉类食品安全标准与质量控制；

2、肉类食品加工技术及产品创新；

3、贮藏保鲜与冷链物流；

4、食品添加剂使用安全和应用技术；

5、肉制品感官分析与应用；

6、现代化屠宰与加工设备研究、设计及应用；

7、肉类加工副产物综合利用；

8、药物残留、重金属、瘦肉精、加工助剂及添加剂、微生物等检测技术；

（二）新产品、新技术、新装备及检测仪器、制冷保鲜等新设备展览展示；

（三）参观贵州大学校西校区、学院实验室；

（四）参观龙头企业；

三、时间、地点

1、时间：2017年 7月 28日-7月 31日，7月 28日（周五）报到，29日、30

日正式会议、31日代表离会。

时间 会议内容

2017-7-28 会议注册、资料发放、企业布展

2017-7-29 会议开幕、专家报告、企业家报告、交流晚宴

2017-7-30 专题研讨、研究生论坛、参观贵州特色食品企业

2017-7-31 离会

2、会议地点：贵州省贵阳市花溪区

3、拟参观企业：（1）、贵州龙膳香坊食品有限公司（贵阳市乌当区）；

（2）、贵州五福坊食品股份有限公司（贵阳市乌当区），大巴车车程 1小时

左右。

四、收费标准与交纳方式

1400元/人，学生 1000/人，住宿统一安排，费用自理。

http://www.so.com/link?url=http://www.gzlfood.com/&q=%E8%B4%B5%E5%B7%9E%E9%BE%99%E9%A3%9F%E5%93%81%E6%9C%89%E9%99%90%E5%85%AC%E5%8F%B8&ts=1489653679&t=173c4613a3348e8075d44dd38af7f99&src=haosou


五、论文征集及优秀论文评选

1、本次会议面向全国征集与主题相关的科研成果或企业的技术革新成果，

包括没有发表或发表过的论文都可以编入论文集中。

2、论文字数要求不超过 6000字，文件格式为 word文档。具体内容包括：

论文题目、作者姓名、工作单位、地址、邮编、电话、论文摘要、关键词、正文、

主要参考文献等，请于 2017 年 7 月 16 日前提交电子版论文至

2879317475@qq.com信箱。

六、联系方式

联系人：常 虹

电 话：13683070346

邮箱：1060415690@qq.com

附件：回执表

mailto:739692322@qq.com

